
KÖKSM ÄSTARE Marcus L indstedt & Tor Boman

A  2015 PAULY R IESL ING GENER ATIONS Pauly, Mosel, Tyskland, vitt vin 

B  2012 CHATE AU COUCHEROY  Pessac-Léognan, Bordeaux, Frankrike, vitt vin

C  2015 R IESL ING TROCKEN  Fritz Haag, Mosel, Tyskland, vitt vin

D  2014 CHENIN BL ANC Brown Brothers, South Eastern Australia, Australien, vitt vin

E  2015 BARBER A D’ALBA Luigi Voghera, Piemonte, Italien, rött vin

F  2016 R IESL ING TERR ASSEN Huber, Traisental, Österrike, vitt vin

G  2015 M ÂCON VILL AGE TERRES DE PIERRES  Jean-Marie Guffens Verget, Bourgogne, Frankrike, vitt vin

H  2015 ANGERHOF AUSLESE Tschida, Burgenland, Österrike, vitt vin

I  2015 BOUCHARD L A VIGNEÉ CHARDONNAY Peré & Fils, Bourgogne, Frankrike, vitt vin

J  2015 BOURGOGNE BL ANC CHARDONNAY  Sylvain Bzikot, Bourgogne, Frankrike, vitt vin

K  2014 CAR ANDELLE SANGIOVESE  Podere San Cristoforo, Toscana, Italien, rött vin

L  2014 VALPOLICELL A R IPASSO Enoitalia, Veneto, Italien, rött vin

M  2014 L IR AC L A DA ME ROUSSE Domaine de la Mordorée, Lirac, Frankrike, rött vin

N  2015 GOBELSBURG ZWEIGELT Schloss Gobelsburg, Niederösterreich, Österrike, rött vin

O  2013 BAIGORRI CRIANZA  Baigorri, Rioja, Spanien, rött vin

P  2015 SAR ACCO MOSCATO D’ASTI Paolo Saracco, Piemonte, Italien, sött vin 

Q  2010 UM ANE RONCHI Maximo, Marche, Italien, sött vin

R  2015 INDOMITA L ATE HARVEST Indomita, Casablanca Valley, Chile, sött vin

S  2013 L ATE HARVEST OR ANGE MUSCAT & FLOR A Brown Brothers, Victoria, Australien, sött vin

T  NV VIN SANTO Cantine Leonardo da Vinci, Toscana, Italien, sött vin

S M A K E R D R Y C K E R

Y U Z U  ”Halstrad” kolja, miso, grön tomat 	  1

Ä N G S S Y R A  ”Sallad” pilgrimsmussla, grön chili, gurka 	  2

S E NAP  ”Tartar” lax, gurka, råg 	  3

N O R I  ”Crudite” rättika, sjögräs, ostron 	  4

C H I L I  ”Råbiff” oxrygg,  purjolök, kålrabbi 	  5

HA S S E L N ÖT  “Rökt” rödbeta, yoghurt, gran 	  6

C I T R O N  ”Stomp” sikrom, mandelpotatis, lök 	  7

I N GE FÄR A  ”Krutong” ryggbiff, anklever, brioche 	  8

D I LL  ”Råstekt” vit sparris, makrill, kavring 	  9

R A M S LÖK  ”Pesto” hälleflundra, broccoli, lök 	  10

K R A S S E  “Ägg 63” lufttorkad karré, kronärtskocka, champinjon 	  1 1

F L ÄD E R  ”Sotad” kycklinglår, spetskål 	  1 2

V I T LÖK  ”Gremolata” lammstek, rotselleri, dragon 	  1 3

S P I S K UM M I N  ”Surf n Turf” chorizo, bläckfisk, rödkål 	  14

KO R I A N D E R  ”Sifon” fläsksida, majs, anchochili 	  1 5

VA N I L J  ”Sabayonne” krusbär, citron 	  16

M A N D E L  “Sorbet” persika, vit choklad 	  1 7

L AK R I T S  ”Mosaik” hallon, yoghurt	  1 8

R AB AR B E R  ”Rosa” vit choklad, maräng 	  1 9

M I N T  ”Krisp” päron, choklad 	  2 0

En smak 135 kr, tre smaker 400 kr, fem smaker 550 kr, sju smaker 690 kr. Butelj 520 kr, Glas 115 kr, Smak 60 kr. Fråga din servitör om fine wines lista.


