SMAKER

YUZU “Halstrad” kolja, miso, grén tomat

ANGSSYRA *Sallad” pilgrimsmussla, grén chill, gurka

SENAP “Tartar’ lax, gurka, r&g

NORI "Crudite” rattika, sjdogréss, ostron

CHILI "Rabiff* oxrygg, purjolédk, kalrabbi

HASSELNOT *Rokt” rddbeta, yoghurt, gran
CITRON *Stomp” sikrom, mandelpotatis, 1&k

INGEFARA ‘Krutong® ryggbiff, anklever, brioche

DILL "R&stekt” vit sparris, makrill, kavring

RAMSLOK “Pesto” halleflundra, broccoli, 18k

KRASSE "Agg 63" lufttorkad karré, krondrtskocka, champinjon
FLADER *Sotad” kycklingldr, spetskal

VITLOK “Gremolata” lammstek, rotselleri, dragon

SPISKUMMIN -Surf n Turf” chorizo, bléickfisk, rddkal

KORIANDER ‘sifon” flasksida, majs, anchochili

VANILJ "Sabayonne” krusbdr, citron

MANDEL *Sorbet” persika, vit choklad

LAKRITS *Mosaik® hallon, yoghurt

RABARBER "Rosa” vit choklad, maréing

MINT “Krisp” pd&ron, choklad

En smak 135 kr, fre smaker 400 kr, fem smaker 550 kr, sju smnaker 690 kr.
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DRYCKER

A 2015 PAULY RIESLING GENERATIONS Pauly, Mosel, Tyskland, vitt vin

B 2012 CHATEAU COUCHEROY Pessac-Léognan, Bordeaux, Frankrike, vitt vin

C 2015 RIESLING TROCKEN Fritz Haag, Mosel, Tyskland, vitt vin

D 2014 CHENIN BLANC Brown Brothers, South Eastern Australia, Australien, vitt vin

E 2015 BARBERA D'ALBA Luigi Voghera, Piemonte, Italien, rott vin

F 2016 RIESLING TERRASSEN Huber, Traisental, Osterrike, vitt vin

G 2015 MACON VILLAGE TERRES DE PIERRES Jean-Marie Guffens Verget, Bourgogne, Frankrike, vitt vin
H 2015 ANGERHOF AUSLESE Tschida, Burgenland, Osterrike, vitt vin

[ 2015 BOUCHARD LA VIGNEE CHARDONNAY Peré & Fils, Bourgogne, Frankrike, vitt vin

J 2015 BOURGOGNE BLANC CHARDONNAY Sylvain Bzikot, Bourgogne, Frankrike, vitt vin

K 2014 CARANDELLE SANGIOVESE Podere San Cristoforo, Toscana, Italien, rétt vin

L 2014 VALPOLICELLA RIPASSO Enoitalia, Veneto, Italien, rétt vin

M 2014 LIRAC LA DAME ROUSSE Domaine de la Mordorée, Lirac, Frankrike, roéft vin

N 2015 GOBELSBURG ZWEIGELT Schloss Gobelsburg, Niederdsterreich, Osterrike, rott vin

O 2013 BAIGORRI CRIANZA Baigorri, Rioja, Spanien, rétt vin

P 2015 SARACCO MOSCATO D'ASTI Paolo Saracco, Piemonte, Italien, sétt vin

Q 2010 UMANE RONCHI Maximo, Marche, ltalien, sott vin

R 2015 INDOMITA LATE HARVEST Indomita, Casablanca Valley, Chile, s&tt vin

S 2013 LATE HARVEST ORANGE MUSCAT & FLORA Brown Brothers, Victoria, Australien, sott vin

T NV VIN SANTO Cantine Leonardo da Vinci, Toscana, Italien, sdtt vin

Butelj 520 kr, Glas 115 kr, Smak 60 kr. Fr&éga din servitér om fine wines lista.

KOKSMASTARE Marcus Lindstedt & Tor Boman —_—




